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Unsere Buffet-Vorschlige
fiir Feierlichkeiten.

Gestalten Sie ihr Fest, wir kiimmern uns darum,
dass es einzigartig und besonders wird.

Gasthof Loers
Miirrigerstraf3e 17
41068 Monchengladbach
Tel. 02161 95 39 20
info@gasthofloers.de
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»Buffet Rustikal“

Vorspeisen

Fischspezialitiiten
Rollmopse, Herringsstip, Matjes
1%
Schinkenbrett
Schwarzwilder & Kochschinken
reich dekoriert mit Cornichons, Silberzwiebeln, etc.
1%
Panierte Schnitzelchen
hausgemachte Frikadellen
gefiillte Eier
1%
frische Gartensalate mit 2 verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat mit Ei, Krautsalat
Nudelsalat mit Mandarinen
1%
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl

Krduterbutter, Krduterquark und Butter
17

Warm

Mildgerducherter Bauernschinken mit Rosmarinkartoffeln
1
Sahnegeschnetzeltes von der Pute, dazu Butterspdtzle
1
gemischtes Gemiise

<
Dessert

Frischer Obstsalat mit Maraschino
<
Herrencreme
<

ab 25 Personen
41,00 €
pro Person
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wRheinisches Buffet

Suppe

(auf Wunsch am Tisch serviert)

Rinderkraftbriihe
mit Markklofichen, Rindfleisch

und Gemiise
&

Vorspeisen

gemischte Lachs und Matjesplatte
Forellensalat vom Forellenfilet
17
Aufschnitt Platte mit verschiedenen
rheinldndischen Spezialitditen
1%
Panierte Schnitzelchen
hausgemachte Frikadellen
17
frische Gartensalate mit 2 verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat, Krautsalat, Gurken-Dill-Salat
1%
Buntgemischte Kdseplatte
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
Krduterbutter, Krduterquark und Butter

<
Warm

Rheinischer Sauerbraten ,, Loers
4
Griinkohl mit Mettwurst
4
Krustenbraten an Malzsauce
4
Kartoffelklofse, Butterspdtzle, Kartoffelkroketten, gemischtes Gemiise
4

Dessert

Vanilleeis mit heifSen Pflaumen
17
kleine Apfelpfannkiichlein mit Apfelkompott
17

ab 25 Personen
51,00 €
pro Person
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»Buffet Venn*

Suppe
(auf Wunsch am Tisch serviert)

Kdselauchsuppe
17

Vorspeisen

Gerducherter Lachs und Forellenfilets
mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf Sauce
17
Schwarzwdlder-Schinken mit Pumpernickel
gemischte Wraps mit Kdse und Schinken
gegrillte Hihnchenbrustfilets mit Ananas
17
frische Gartensalate mit 2 verschiedenen Dressings
Krautsalat, Gurken-Dill-Salat, Mexicosalat, ital. Tomatensalat
1%
Buntgemischte Kdseplatte
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
Krduterbutter, Krduterquark und Butter

4
Warm

Schweinenackenbraten auf Pilzrahmsauce
17
Putenbrustfilet auf einer Cherry-Tomaten-Sauce
mit ital. Krdutern, Tomaten und frischem Parmesankdse tiberbacken
1%
Rosmarinkartoffeln, Butterspdtzle, Kartoffelgratin, gemischtes Gemiise
1%

Dessert

Mascarponecreme iiberzogen mit Erdbeerrpiirree
17

ab 25 Personen
52,00 €
pro Person
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wSchlemmerbuffet

Suppe
(auf Wunsch am Tisch serviert)

Broccoli Cremesuppe
17

Vorspeisen

gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Forellenfilets mit Honig-Senf Sauce
Garnelenspiefle
1%

Melonenstreifen mit Parmaschinken
gegrillte Hihnchenbrustfilets mit frischer Ananas
ital. Antipasti
1%
frische Gartensalate mit 2 verschiedenen Dressings
Tortellini Salat, griechischer Hirtensalat
Strauchtomaten & Mozzarella mit Basilikum Pesto
1%

Buntgemischte Kdseplatte
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
Krduterbutter, Krduterquark und Butter

<
Warm

Rumpsteak Medaillons ,, Argentina “
auf einer Pfefferrahmsauce mit Paprika, Schinken, Peperoni & Tomaten
Verschiedene Fischfilets auf Blattsfinat, mit Hummersauce iiberzogen
Schweinefilet ,, Bellevue *“ in einerg;'hampignon-Cognac-Sahnesauce
Kartoffelgratin, Rosmarinkitoﬂeln, gemischtes Gemiise
1

Dessert

Mousse au Chocolat
17
Vanilleeis mit heif3en Kirschen
17

ab 25 Personen
61,00 €
pro Person
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Loers ,,BBQ*

Vorspeisen

Strauchtomaten mit Mozzarella
ital. Antipasti, Spargelréllchen mit Schinken
4
Krautsalat, Gurkensalat,
Bauernsalat mit Feta-Kdse, Nudelsalat,
4
Frische Gartensalate, dazu 2 verschiedene Dressings
4
Buntgemischte Kdseplatte
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
Krduterbutter, Krduterquark und Butter

Warm

kleine Rumpsteaks
1%
Marinierte Hihnchenspiefse

1%

Marinierte Schweinenackensteaks
1%

Lachspdckchen mit frischen Krdutern, Olivenél und Zitrone
in Folie gegart

17

Thiiringer Rostbratwurst, Krakauer
17

gegrilltes Gemiise, Folienkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
17
Diverse Saucen & Dips

Dessert

Mascarponecreme iiberzogen mit Erdbeerrpiirree
17
frische Friichte mit Vanilleeis
17
Panna-Cotta Creme
17

(Bei schonem Wetter grillt der Koch fiir ca. 1,5 Stunden im Biergarten. Bei schlechtem Wetter wird das Essen am
Buffet aus der Kiiche serviert)

ab 25 Personen
52,00 €
pro Person
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»Buffet Deluxe*

Vorspeisen

ganze Lachsforelle mit Velouté iiberzogen
hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich & Honig-Senf Sauce
gerducherte Forellenfilets
17
Roastbeef mit frischer Remoulade
Melonenstreifen mit Seranoschinken
gefiillte Champignons mit Frischkdse
Mozzarella mit Dattel-Tomaten
Wraps mit Lachs-, Schinken- und Kdsefiillung
17
Frische Gartensalate mit 2 verschiedenen Dressings
Tortellini Salat
1%
Buntgemischtes Kdsebrett mit Trauben & Niissen
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
verschiedene Dips, Butter

4
Warm

Roastbeef mit Krduterkruste
17
Riesengarnelen auf pikantem Gemiise mit Knoblauch und Chili
17

Schweinefilet auf Pfifferlingrahmsauce
17

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Reis, gemischtes Gemiise
1%

Dessert

Baileys-Mousse im Schoko-Tarteletts
1
Orangencreme mit Brombeersauce

1

ab 40 Personen
82,00 €
pro Person
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wMenue Buffet*

Vorspeise
am Tisch serviert

Gemischter ,, Vorspeisen-Teller
mit Lachs, Melone mit Parmaschinken, Forellenfilets,
Mini Wrap mit Rucola-Schinken Fiillung, Tomate-Mozzarella,
dazu Brot & Butter
1%

Suppe
am Tisch serviert

Consommé mit einem Schuss Sherry
und frischen Champignonstreifen
17

Hauptgerichte & Beilagen

vom Buffet

Schweinefilet ,, Bellevue * in einer Champignons-Cognac-Sahnesauce
17
Gemischte Fischfilets auf Blattspinat
mit Hummercremesauce & Garnelen garniert
1%
Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, gemischtes Gemiise
1%
Frische Gartensalate mit 2 verschiedene Dressings
Tomate-Mozzarella
17

Dessert & Kiise
vom Buffet

Buntgemischtes Kdsebrett
Vielseitige und ofenfrische Brotauswahl
Krduterbutter, Krduterquark und Butter

17
Frischer Obstsalat mit Maraschino
17
Vanilleeis mit heif3en Kirschen
17

ab 25 Personen
59,00 €
pro Person
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Weitere Informationen zu IThrem Wunschbuffet

Sehr verehrte Gdste, es ist auch fiir uns nicht immer leicht, den Geschmack
jedes einzelnen Gastes zu treffen.
Darum sind alle vorstehenden Buffetvorschlige, untereinander kombinierbar.
So haben Sie die Moglichkeit, das Buffet so zu gestalten, wie Sie es sich wiinschen.

Nach den von Ihnen gewiinschten Anderungen, wiirden wir den
Buffetpreis neu Kalkulieren und Ihnen ein Mafigeschneidertes Angebot zukommen lassen.

Hier ein Paar weitere Beispiele fiir Anderungen:

Suppen: Vorspeisen:
- Kartoffelcremesuppe - Bruschetta
mit Speckwiirfel & Croutons Gerostetes Ciabattabrot, belegt mit

Tomatenwiirfel, Knoblauch, Krdutern

- Tomatencremesuppe & frischem Parmesankdse

- Karotten — Ingwer Suppe - Bldtterteigstangen mit verschiedenen
Dips

- Lauchcremesuppe

- Kleine Hihnchenkeulen (warm serviert)
mit Salsa & BBQ Dip

Warme Speisen: Desserts:

- Kartoffelgemiisepfanne - Apfelstrudel
dazu Vanillesauce
- Tagliatelle mit Gemiise

und Knoblauch - Bayrische Creme
- Sauerbraten - Tiramisu
- gegrillte Haxe

Fragen Sie auch gerne nach Gerichten der Saison!

Kaffee & Kuchen

9,50 € Kaffeegedeck bei selbst mitgebrachtem Kuchen
13,50 € Kaffeegedeck und 1 Stiick Kuchen p.P.
15,50 € Kaffeegedeck und 1,5 Stiicke Kuchen p.P.
18,50 € Kaffeegedeck und 2 Stiicke Kuchen p.P.

Wir bieten IThnen gemischte Kuchenplatten (Obst & Sahne)
Dazu Kaffee, Tee oder heifle Schokolade
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Platz fiir Ihre Notizen




